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A legacy of history

VINHO ESPUMANTE BRUTO

Pela sua estrutura, acides e versatilidade, é um
espumante muilo gastronomico. Ideal para
acompanhar assados no forno, peixes gordos ¢
pratos orientais.

@ Denominacao Vinho Regional Minho Branco IG

Origem Regiao Demarcada dos Vinhos Verdes
Sub-regido do Cavado

AreaVinha 50 ha
Solo Franco arenoso, origem granitica

Exposicao Predominancia Sul/Poente

g Alcool 12% Vol.
Ac. Total 6,7 g/dm3
Aclcar Bruto
Ph 3,2
Oog)o Castas Arinto 100%

ﬁﬁ Capacidade 75 cl.
Garrafa Espumante seducao
Caixa 36cm (H) x23cm (C) x 15 cm (L)

ﬁ Cor Citrino, com tons limonados.
Aroma Aroma complexo, com notas de
fruta branca e brioche.
Corpo Fresco e mineral. Cremoso com

Quinta de

mousse delicada, bolha fina e persistente. vinicola i

Secular history

Posicao Lateral
Temperatura 10°C/15°C

Luz Preferencialmente ao abrigo da luz

@ Endlogo Anténio Sousa
Cod. Barras 5602244555589

Os valores sao orientativos
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